
DOUCEURS
TOUTE LA JOURNÉE

COOKIE
• Chocolat noir et noisettes
• Chocolat blanc, avoine & cranberries
BANANA BREAD
CARROT CAKE
avec Crème Muxu*
BROWNIE NOISETTES
BROWNIE COCO VEGAN
ENGLISH SCONE
avec Crème Muxu* & confiture
CHEESECAKE
avec confiture de cerises noires
TUTTI FRUTTI
avec fruits de saison, Crème Muxu* & Speculoos
DOUCEUR DU JOUR
Voir ardoise

* Crème Muxu : délicieuse crème fouettée
au yaourt grec, cream cheese et zestes de citron vert

PETIT DÉJEUNER
TOUTE LA JOURNÉE

GRANOLA MAISON
Fromage blanc du Pays Basque,
fruits de saison & granola
GLORY MORNING
Graines de chia au lait végétal bio, fruits de saison 
& granola 
ASSIETTE GOURMANDE
• Assiette Fromage AOC Ossau Iraty fermier
• Assiette Truite de Banka fumée par Duplessis
• Assiette Jambon blanc Maison Montauzer, beurre demi-sel

Jusqu'à 11h30 • 11h le week-end
TARTINE AMATXI
Baguette, beurre demi-sel, confiture
ŒUF COQUE BIO
Mouillettes, beurre demi-sel
+ Fromage AOC Ossau Iraty & Jambon blanc

WEEK-END       PANCAKES !
11h-15h

PANCAKES SALÉS
Crème à l’aneth, œuf parfait 
et sirop d’érable
• Ventrèche grillée (bacon) Montauzer
• Truite de Banka fumée par Duplessis

PANCAKES SUCRÉS
Crème muxu, fruits de saison 
et sirop d’érable

DÉJEUNER
12h-15h • 11h-15h le W-E

XERRI BUN’S
Burger d’échine de cochon Maison Montauzer marinée,
cuisson 12h, coleslaw, pickles • potatoes aux épices
AMUR BUN’S
Burger de truite de Banka fumée par Duplessis,
Crème aneth-citron, coleslaw, pickles • potatoes aux épices
VEGGIE BUN’S
Burger végétarien : « steack » de butternuts panés, halloumi,
sauce courge/ail noir, pickles • potatoes aux épices
OGI PAXTRAMI
Pain de campagne, Pastrami artisanal, fromage de vache Ossau fondu, 
jeune pousse & pickles • potatoes aux épices
ŒUFS BÉNÉDICTE
Pains muffin, deux œufs parfaits, sauce Hollandaise maison
• Jambon blanc en chiffonnade Maison Montauzer
• Truite de Banka fumée par Duplessis
• Veggie du moment
TOAST & SALADE
Tartine de pain de campagne et salade Muxu
• Breuil et Truite du Pays Basque fumée chez Duplessis
• Breuil et Xingara (Bacon)
• Houmous maison
VEGGIE FUNKY        (option vegan possible      )
Légumes rôtis entiers, céréales, houmous, pickles, 
sauce yaourt au tahini-citron, herbes fraîches
ETXALTEKO ASKARIA (option veggie possible      )
Piperade (plat traditionnel basque à base de tomates, piments doux
et mie de pain), deux œufs parfaits avec bacon, potatoes aux épices
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PLAT ENFANT
Potatoes, jambon blanc et œuf au plat

Vegan

Végétarien

Sans Gluten

8,5 €
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CAFÉS DE SPÉCIALITÉ
BIOLOGIQUES & EQUITABLES
TORREFACTION ARTISANALE • PIHA

CAFÉS NOIRS
Espresso ou Allongé
Double Espresso
Long Black (double shot)
Iced Long Black

CAFÉS AU LAIT
Macchiato
Cappuccino
Flat White
Latte
Mochaccino
Iced Latte

MÉTHODES DOUCES
(sauf 12h-15h)
Filtre Mug
V60 25 cl • Choix origine
Chemex (2 pers) 50 cl • Choix origine

BOISSONS CHAUDES 
BIOLOGIQUES & EQUITABLES

Chaï Latte maison
Matcha Latte 
Golden Latte (avec lait d'avoine ou d'amande)
Chocolat chaud
Hot Ginger Detox (Citron, gingembre, miel)
Infusion de Jokin 100% Pays Basque
(carte Zen ou Tonus)

THÉS BIOLOGIQUES ÉQUITABLES

Thé noir Earl Grey
Thé Vert Nature
Thé Vert Menthe
Rooibos sauvage nature

Notre lait de vache est bio, 
il vient de la ferme Uhaldegarraia

      Lait végétal bio (avoine ou amande) + 0,5 €

JUS FRAIS MAISON
Pomme, Carotte, Gingembre 33 cl
Pomme, Concombre, Citron 33 cl
Jus du Jour 33 cl 
Jus d’orange pressé (selon saison) 25 cl 

BOISSONS FRAÎCHES
BIOLOGIQUES & EQUITABLES

Thé glacé maison 33 cl
Citronnade maison 33 cl
Kombucha artisanal 33 cl
Jus de pomme Bio Eztigar 25 cl 
Ginger Beer Organic 33 cl
Eau Gazeuse d’Ogeu 33 cl

VINS, CIDRES & BIÈRES
DU PAYS BASQUE

Bière artisanale La Superbe 33 cl
Blonde ou blanche
Cidre artisanal Eztigar 33 cl
Rouge Rioja Bio 12 cl
Rouge Vacqueyras Bio 12 cl
Blanc Navarre Bio 12 cl
Blanc Egiategia 12 cl
Rosé Bio 12 cl
Uniquement pendant le déjeuner

COFFEE MUXU SPIRIT
Au Coffee Muxu, nos plats sont faits maison 
avec des produits frais de saison, sélectionnés 
auprès de producteurs et artisans locaux ou 
issus de l’agriculture biologique ou paysanne.
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www.coffeemuxu.com
lundi au samedi 9h - 17h30

dimanche 10h - 16h
   coffeemuxu64

Prix service compris

MILESKER ETA ZORIONEKU !


